Assortiment de Pakoras 5,50 €
Mélange de beignets de légumes (oignons, aubergines et pommes de terre)

Samoussa aux légumes 5,50€
Feuilletés farcis aux légumes (pommes de terre et petits pois avec épices mélangées)

Punjabi Tikka 6,50 €
Morceaux de poulet marinés dans un mélange d'épices puis dorés au Tandoor

Poulet Tandoori ..... 7,90 €
Cuisse de poulet marinée dans un mélange d'épices, puis grillée au Tandoor

Raita Nature 5,00€
Crudités de légumes frais au yaourt

Salade Indienne aux gambas 6,90 €
Beignets de Gambas (farine de pois chiche et épices mélangées)

Daal Soupe 5,50¢€
Lentilles cuisinées aux tomates et épices douces

PR TR ..coivssiinisnmnpmp bR 8,90€
Filet de saumon en marinade de fénugrec, de citron et d'épices mélangées, grillé au Tandoor

Tandoori Prawns 15,50 €
Gambas marinées aux épices mélangées et grillées au Tandoor

Entrée du Maharadjah (pour 2 personnes)..... 13,90 €

Tikkas au poulet et au beeuf, assortiment de Pakoras et Beignets de Gambas

Baingan Bhurta 14,90 €
Fondue d'aubergines cuites dans une sauce a la créme, aux épices mélangées avec de la coriandre fraiche

Matar Panir 13,90 €
Curry de petits pois avec du fromage, cuit dans une sauce avec des amandes

Aloo Mutter 13,90 €
Curry de légumes (petits pois, tomates et pommes de terre) préparé dans une sauce au lait de coco, épices mélangées et
coriandre fraiche

Saag Aloo 13,90 €
Curry de légumes (tomates, pommes de terre, épinards) préparés avec des épices mélangées et de la coriandre fraiche
Daal fry 13,90 €
Curry de lentilles cuisinées aux tomates, aux épices mélangées avec de la coriandre fraiche

Palak panir 13,90 €

Curry d'épinards et fromage préparé dans une sauce aux noix de cajou, amandes et épices douces



N@S pICl'l'S Servis avec du riz basmati

Poulet Baffat - Origine : Sud de FInde........ccciiiiinccmnsosnmisisssssssssssssssssassssossssssssssssssssassssnssinssssssassssssassens 13,80 €
Poulet cuit avec du lait de coco, garam masala, gingembre , épices mélan gees et coriandre fraiche

Poulet Vindaloo - Originie : Région du PUdUKOTai.....c.ceeeiriiiiinnncnsseninttecsssensssssnsancsssenssssssssssssnsnsennees 15,90 €
Poulet cuit avec des pommes de terre, du lait de coco, des épices mélangées et de la coriandre fraiche

Butter chicken - Origine : Rajasthan ... 16,40 €
Poulet mariné aux épices mélangées et yaourt, puis grillé et préparé dans une sauce a la créme, au beurre, des tomates,
noix de cajou et amandes

Poulet Korma - Origine : PUNjab ... 15,90 €
Poulet a la créme et aux épices douces mélangé avec des noix de cajou et des ‘amandes

Poulet Tikka massala - Origine : PUNjab.......ccsioismersississssssissnssossossarsoronsestossorsassssssrssssssssssssonssssssssasnsasressoss 13,90 €
Poulet mariné aux épices mélangées et yaourt, puis grillé, et revenu dans une sauce onctueuse a base de tomates,
poivrons et cariandre fraiche

Poulet Saag - Origine : PUNJAD ........ccveruieeineeicererissnssssinsnsinssssssessensessnsasssssssssassssssassssnsessassssssasessnsassasessees 15,75 €
Poulet aux épinards finement relevés avec des EprES melangees et coriandre fraiche

Poulet Jal fraizi - Origine : Sud de I'INde ....cveucicirismsninisimsmsssnsssescmnisssmssssssssssssssmsses 15,90 €
Poulet mariné avec des épices mélangées et du yaourt, puis grillé et cuit avec des poivrons, tomates,
gingembre, un ceuf, et de la coriandre fraiche

Poulet baingan - Origine : Hyderabad .........cccoieiinnsnnnscnscisisnmssssnsssssssnssssinsasssssssssnnss 15,90 €
Poulet aux épices mélangées cuit avec des aubergines, des tomates et de la coriandre fraiche

Poulet Madras - Origine : Madras .....ccccsuisisemnssistsssssssssasssnnissssssssssssnsssssssssssssssssssssssanses 13,73 €
Poulet cuit dans un melange d'épices relevées et de coriandre fraiche

Goan King prawn curry - Origine : Région de Goa .......ccccccvvieinnvccnnssnssnnnsnssssssessnrssnsssss 16,90 €
Gambas deécortiquées cuites dans une sauce avec lait de coco et accompagnees de coriandre
et citron frais

Prawn korma - Origine ; PUNJaD.....c.virmversemisremmsivesosennrnsansarninsssassrmsensarnsseonasrensmnanersssnsanines 1 75000 6
Gambas décortiquées cuites dans une sauce a la Creme aux noix de cajou, aux amandes
et épices délicates

Agneau saag - Origine : PUNJab .......cceviinsiniesecnsniessnresssnsesssssnssssssssssansssssnssssnsasssrssnsansassss 10,90 €
Curry de gigot d'agneau aux epmards avec des eprces méla ngees et de la coriandre fraiche

Agneau rogan josh - Origine : Cachemire........cccsminsiniminmsnissssmssmmnssasssssssnsssanssss 10,90 €
Curry d'agneau aux tomates et au yaourt avec des épices mélangées et de la coriandre fraiche

Agneau baingan - Origine : Hyderabad ........cccccuvmiesiiseriescssnsessssassssnsnssssssssssssssnscssasassssnsssssssssssnssssseseess 17,90 €
Agneau cuisiné aux épices mélangées et d'aubergines avec un mélange dé ep.-ces douces

Agneau vindaloo - Origine : Sud de I'Inde.......cccccunsunareee i1 1,90 °€
Agneau cuit avec des pommes de terre, des épices mélangées et de la coriandre fraiche

e R R U T USRS UIU S ——— % i |
Agneau cuit dans une sauce a la créme, noix de ca_;ou et amandes et épices douces

Agneau madras - Origine : Madras.......ccciiiminissnissmisssissnsssnnssssssssssssmmnsssssssssssssssrssnssssasssnsassssssssssansassansas 1 0y 90 €
Curry d'agneau cuit dans un mélange dépices relevées et de coriandre fraiche

Boeuf massala - Origine : Région de Kérala..........eoinccccisensncceecsnssnscesccnssssncsssesssssssencasssssssonsensassesess 16,50 €
Beeuf cuit dans une sauce a base de tomates et de poivrons avec des épices mefangees et de la coriandre fraiche

Boeuf vindaloo - Origine : REGION de GOa .....cccccivcisnssinseinsnmsissnmssssssssssmssimsssssssssssssnssssssssnsssssssnsssansassensas 1 990 €
Curry de beeuf et pommes de terre cuit avec des épices mélangées et de la coriandre fraiche

Boeuf malabar - Origine : Région de Kérala ..........cccocciiinicisisinmssnisnsssssmssimsnssssasssnsssnsssssnssnssssnnsssansassenas 1 6,90 €
Curry de beeuf cuit avec des épices mélangées et de la coriandre fraiche

Polgson corry - Origine BOMDBDAY .. cvimmrrimsmasisoriomiririsimsimimomssassssissieseomiminssssssrsrsisnsmpnersesssnsossn 1 0 NI E
Filets de saumon cuits dans une sauce au lait de coco avec gamm masal‘a grngembre eprces mélangées et coriandre
fraiche

Polsson madiegs - Origine : Matlras...cociisaisimmssiiinimmmssmisiassamiisisismiinnmmmsianives 1 1,90 €
Filets de saumon cuits dans une sauce relevée avec garam masar‘a gmgembre épices mefangees et coriandre fraiche

Poisson korma - Origine : PUNjab ......cccuimmsnimisnniesmssimnsssmsmemssimessssassssssssssssmssssssssssansasssssas 1 8y 50 €
Filets de saumon cuits dans une sauce d la créme avec des noix de cajou, des amandes et épices douces



Poulet BIRYANI essree - 16,90 €

Base de riz basmati, poulet, mélange de fruits exotiques, épices mélangées, coriandre fraiche et safran, accompagné de
Raita nature

Agneau BIRYANI : 17,90 €
Base de riz basmati, agneau, mélange de fruits exotiques, épices mélangées, coriandre fraiche et safran, accompagné de
Raita nature

Boeuf BIRYANI 17,90 €
Base de riz basmati, boeuf, mélange de fruits exotiques, épices mélangées, coriandre fraiche et safran, accompagné de
Raita nature

Mix BIRYANI 19,90 €
Base de riz basmati, mélange des 3 viandes, mélange de fruits exotiques, épices mélangées , coriandre fraiche et safran,
accompagné de Raita nature

Gambas BIRYANI 17,90 €

Base de riz basmati, gambas décortiquées , mélange de fruits exotiques, épices mélangées et de coriandre fraiche et de
safran, accompagné de Raita nature

Naan au fromage......... 3,50€
Pain a la farine de blé, cuit dans le four tandoor et farci avant cuisson de fromage et de beurre

Naan Nature 2,50€
Pain a la farine de blé, cuit dans le four tandoor

Naan a l'ail...... 3,50€
Pain a la farine de blé, farci d‘ail frais, cuit dans le four tandoor et parsemé de coriandre fraiche et de beurre

Naan fromage et a l'ail 4,25 €
Pain a la farine de blé, farci de fromage, de beurre et d‘ail frais, cuit dans le four tandoor et parsemé de coriandre fraiche
Naan geema.......... 3,90€
Pain a la farine de blé, farci de beeuf haché, épices et coriandre fraiche, cuit dans le four tandoor

Naan geema fromage.. - 4,25 €
Pain a la farine de blé, farci de beeuf haché, fromage, épices et coriandre fraiche, cuit dans le four tandoor

Kulcha 3,50€

Pain a la farine de blé farci de purée de pomme de terre et de petits pois aux épicé}: cuit dans le four tandoor, parsemé de
coriandre fraiche et de beurre

Paratha aux oignons ... ssssessasensennan 2,00€
Galette d'oignons panifiée et cuit a la poéle
Riz Pilaf du Cachemire. 4,50 €

Riz basmati aux épices douces, préparé avec un mélange de fruits secs (noix de cajou, amandes et fruits exotiques)




— Nos desserts

IRV ... .o s oS 3 A AN R A A A A AR S SR e A AR 4,90 €
Riz au lait parfumé a la cardamome et aux amandes

I T 1 Ty T LT =SS 525€
Yaourt parfumé a la mangue, a la cardamome, aux amandes et au lait de coco

B Rl B OB i s S o T A o e st s i i e 5,25€
Yaourt parfumé a la rose, a la cardamome, aux amandes et au lait de coco

R JAMM NI i swimsiriisonsicondiissinsioiasisonss s vis s S AN BRGSO A SR 590€

Boules de Biscuits frits puis baignés dans un sirop au parfum de cardamome et de cannelle, servies avec une glace vanille

TIFAIMISU @ J8 IM@NGUE.........cooo et es s sssee s sssessssess e sses e e e844S5 8 v 884815585884 45108 5858 8 0008 6,50 €
Génoise fondante recouverte de mousse de mangue

Farandole de SOrbets @XOTIQUES ... eerem et ees e st ss s s s sa st s e 5o st et 4,25€
2 boules de glaces au choix (mangue, cassis, fruit de la passion et citron)

KO MNP BTN . o O S S S G R A BT RN R AR 6,90 €
Café ou Décaféiné servi avec soan papdi (sucre, huile végétale, farine de blé et de pois chiches, cardamome, pistaches,
amandes), glace vanille et mousse de mangue.




Menua 21,90 €

Assortiment de Pakoras

Daal Soupe

Poulet Baffat

Plat végétarien

Gulab Jamun
Kheer

Les CockTAILS

Inde et vous

Vodka, coulis de péche, jus de mangue
et d'orange, limonade et citron frais
Bollywood (sans alcool) 4,50 €
Jus d'orange, péche, mangue, sirop
spicy et cannelle, limonade et citron
frais

APERITIFS
Kir Vin Blanc
(cassis, péche, mre, rose)............

Pastis (4 cl)

Porto Rouge.....
Martini Blanc...
Whisky (4 cl)....ccuivissmisnss
Whisky supérieur (Monkey Shoulder,
Jack Daniels, Ballantines) ..........6,90 €

LEs BIERES

Kingfisher (la biére Indienne)...5,00 €
Heineken 4,00 €

Menu enfanta 12,90 €
Curry de poulet et riz basmati

Nos Sans ALcool

Jus d'orange ... vnecseenes 425€
Jus de mangue...... 425€
Jus d’ananas

Orangina

Schweppes Tonic..

Coca-Cola ou Coca-Cola Zéro ..

Eaux

San Pellegrino 1L.
Badoit 1L

Perrier 1L

Evian ou Vittel 1
Perrier 33 cl

Kheer ou glaces au choix

Boissons CHAUDES

Café ou décaféiné...........cccuunns
Double Expresso

Café creme....e....

Thés Sélection ]
(noir, cardamone, jasmin, menthe,
rose)

(thé indien au lait, infusé

a la cardamome)

Massala Thé chai

(thé indien au lait, infusé a la
cardamome, gingembre

et aux épices mélangées)

DIGESTIF

Get 31

Menthe Pastille

Cognac

Cognac aux amandes
ArMAagNaC.. . .
Diplomaticn o mnsssmmsiminss




